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Merkblatt Wildverwertung

Einleitung:
Bei der Gewinnung und Verarbeitung von Wildfleisch fiir die menschliche Erndhrung muss der Jager

verschiedene Hygienenormen beachten. Welche Normen einzuhalten sind bemisst sich daran, ob und in
welchem Umfang und an welche Personenkreise das Wildbret abgegeben wird.

Zulassung und Regqistrierung:

Wann benotigt ein Jager eine Zulassung als Wildbearbeitungsbetrieb?

Ein Jager bendtigt eine Zulassung, wenn die von ihm durchgefiihrten Téatigkeiten unter die VO (EG)
Nr. 853/2004 fallen. Dies bedeutet, dass ein Jager, der:

o das zerlegte Wildfleisch zu Wirsten oder Konserven weiterverarbeitet und an den
Endverbraucher abgibt,

e Wild zum Zerlegen an eine Metzgerei gibt, es zurtickerhalt und es dann an Endverbraucher
abgibt, wenn der Metzger nicht zugelassen ist oder der Jager keine Einzelhandelstatigkeit
austbt,

e Wild mehrerer Jager sammelt und an den Endverbraucher oder nahegelegene Betriebe des
Einzelhandels verkauft

unter die Zulassungspflicht fallt. Diese Aufzahlung ist selbstverstandlich nicht abschlieRend und es
handelt sich nur um haufiger vorkommende Beispielfalle.

Muss der Jager, der Wild aus der Decke geschlagen abgibt, registriert werden?

Ja. Bei der Abgabe von Wild, dass aus der Decke geschlagen und eventuell auch zerlegt wurde, gilt
die VO (EG) Nr. 852/2004 vollumfanglich. Dort ist in Art. 6 die Registrierungspflicht der
Lebensmittelunternehmer festgeschrieben

Wann muss ein Jager weder zugelassen noch registriert werden?

Ein Jager muss weder zugelassen (VO (EG) Nr. 853/2004) noch registriert (VO (EG) Nr. 852/2004)
werden, wenn er das Wild eines Jagdtages ausschlie3lich in der Decke direkt an den Endverbraucher
oder den drtlichen Einzelhandel abgibt.

Muss ein Jager, der das selbst erlegte Wild (hdchstens die Strecke eines Jagdtages) zerlegt und
an Endverbraucher abgibt, zugelassen werden?

In diesem Fall gilt die VO (EG) Nr. 853/2004 nicht und der Jager muss, obwohl er zerlegt, nicht
zugelassen werden. Eine Registrierung entsprechend der VO (EG) Nr. 852/2004 ist jedoch
erforderlich. Gabe er mehr als die ,kleine Menge“ nach Tier-LMHV oder Wildfleisch an Unternehmen
ab, die dieses Fleisch weiterhandeln, so benétigte er eine Zulassung.

Postanschrift Offnungszeiten Telefon Internet Bankverbindung

Lauterstralle 8 PfaffstralRe 40-42, 67655 Kaiserslautern 0631/7105-0 www.kaiserslautern-kreis.de Sparkasse Kaiserslautern

67657 Kaiserslautern Mo, Di 08.00 - 12.00 + 13.30 - 16.00 Uhr Telefax E-Mail IBAN: DE69 5405 0220 0000 0058 68
Mi, Fr ~ 08.00 - 12.00 Uhr 0631/7105-474 info@kaiserslautern-kreis.de BIC: MALADE51KLK

Do 08.00 - 12.00 +13.30 - 18.00 Uhr



Begriffsbestimmungen:

Begriff

Erklarung

Rechtsgrundlage

kleine Menge

Strecke eines Jagdtages

8§ 5 Abs. 2 Nr. 2 LMHV und §
3 Abs. 2 Nr. 4 Tier-LMHV

lokale
Einzelhandels-
geschafte/ortliche
Betriebe des
Einzelhandels

Betriebe des Einzelhandels, die im
Umkreis von nicht mehr als 100
Kilometern um den Wohnort des Jagers
oder dem Erlegeort des Wildes gelegen
sind.

85 Abs. 1 LMHV und 8§ 3
Abs. 1 Nr. 5 Tier-LMHV

Abgabe an Dritte

Eine Abgabe liegt immer dann vor,
wenn ein Gegenstand an eine andere
Person Ubergeben wird, mithin an sich
auch im hauslichen Bereich. Nach dem
Zweck der Vorschrift gemeint ist aber

die Abgabe an Personen, die nicht dem
privaten hauslichen Bereich angehdren.

Anhang Il Abschnitt IV
Verordnung (EG) Nr.
853/2004

Kundige Person

Personen, die Wild bejagen, um
Wildbret fir den menschlichen Verzehr
in Verkehr zu bringen, missen auf dem

Gebiet der Wildpathologie und der
Produktion und Behandlung von
Wildbret ausreichend geschult sein, um
das Wild vor Ort einer ersten
Untersuchung unterziehen zu kénnen.
Die kundige Person flhrt die
Erstuntersuchung des Tierkérpers und
der Eingeweide durch und legt ihr
Untersuchungsergebnis in einer zu
unterschreibenden Erklarung nieder
(Wildursprungsschein)

Die zustandige Behorde muss sich
davon uberzeugen, dass Jager
ausreichend geschult sind, um als
kundige Personen gelten zu kénnen.

lhr Ansprechpartner:

Kreisverwaltung Kaiserslautern
Abteilung Lebensmitteliberwachung, Veterindrwesen und Landwirtschaft

Lauterstralle 8
67657 Kaiserslautern

E-Mail: veterinaeramt2@Xkaiserslautern-kreis.de

Tel.:  0631- 7105 254 (Frau Lingyak) oder 0631-7105 519 (Herr Dr. Busch)

Fax:  0631- 7105 457
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Ubersicht Umgang mit Wildbret - Vermarktungsmoglichkeiten

Option 1

Option 2

Option 3

Option 4

Option 5

Der Jager gibt selbst kein
erlegtes Wild an andere ab.
Erlegtes Wild wird als

Der Jager gibt selbst erlegtes
Wild in kleiner Menge (Strecke
eines Jagdtages) ausschlieRRlich

in der Decke, Schwarte oder

Federkleid direkt an

Der Jager gibt eine kleine
Menge von Wild (aus der
Decke/Schwarte geschlagen,
gof. zerwirkt) an den

Der Jager gibt selbst erlegtes Wild

Der Jager gibt mehr als eine
kleine Menge Wild oder
Wildfleisch direkt an den

Endverbraucher oder an den

2 L ; oo Endverbraucher und/oder an in der Decke oder Schwarte an Uberdrtlichen Einzelhandel
ebensmittel ausschliel3lich zum Endverbraucher (nur o i
= . N . den ortlichen Einzelhandel ab zugelassene ab oder stellt
Qo privaten h&uslichen Gebrauch Privatpersonen) oder an lokale . ; . 4 . . .
> S . - N und stellt Fleischerzeugnisse Wildbearbeitungsbetriebe ab. Fleischerzeugnisse zur
Q verwendet. (Beispiel: Grillparty Einzelhandler (Gaststatten, her Abgabe an den
S im eigenen Garten) Wildfleischgeschéfte, ggf. auch T : . 9
2 ) ; (Beispiel: mitgebrachte Wirste Endverbraucher her.
i Metzgereien) zur direkten 2u Nachbars Grillparty)
m Abgabe an den Verbraucher ab.
§ 2b (1) Tier-LMHV Verordnung (EG) Nr. 178/2002. | » Verordnung (EG) Nr. » Verordnung (EG) Nr. » Verordnung (EG) Nr.
> Das Wild muss zur amtlichen Diese Verordnung gilt fur alle 178/2002 852/2004 178/2002
Fleischuntersuchun Produktions-, Verarbeitungs- | » LMHV und Tier-LMHV » Verordnung (EG) Nr. » Verordnung (EG) Nr.
angemeldet werdengwenn und Vertriebsstufen von (siehe Option 2) 853/2004 852/2004
vorgoder nach dem Iérle en Lebensmitteln, somit auch fir | > Verordnung (EG) Nr. » Anhang lll Abschnitt IV » Verordnung (EG) Nr.
des Wildes vom Jager 9 die Primarproduktion, aufl3er der 852/2004 Verordnung (EG) Nr. 853/2004
bedenkliche Merkmgale fur den hauslichen Gebrauch. 853/2004.
entsorechend Anlage 4 Zur  Primarproduktion gehort | Ab dieser Option muss sich der
Numpmer 1.3 der Ti%r—LMHV laut Definition der Verordnung | Jéager als | Achtung: Der Jager muss ,kundige
festoestellt .worden sind (EG) Nr. 178/2002 auch das | Lebensmittelunternehmer bei | Person® sein und als
9 ' Jagen. der zustandigen | Lebensmittelunternehmer registriert
> Im Falle von Wildschweinen Lebensmitteliberwachungsbeh | sein.
; ; » Art. 14 Anforderungen an Orde registrieren lassen. L oo
oder anderen Tieren, die die Lebensmittel- Moglichkeit 1:
s | sichernt panang 1 cer verarnung (£C) | B Widersggriee ieben beim
amtlichén Untersuchun Art. 18 Ruckverfolgbarkeit Nr. 852/2004 enthalt allgemeine 9 '
auf Trichinen angemeldget Art. 19 Verantwortung far und besondere | Moglichkeit 2:
werden §5(1)i.V.m. Anlage 2 Hygienevorschriften fur | Die Wilderzeugnisse gehen an den
' LMHV Betriebsstatten, in denen mit | Jager zuriick. Keine Weitergabe an
%) 83 (1) Nr.5i.V.m. Anlage 4 | Lebensmitteln umgegangen | Dritte, der Jager selbst ist der
g Tier-LMHV wird, sowie Vorschriften fur den | Endverbraucher.
2 84 (1) Tier-LMHV Transport von Lebensmitteln. Mbalichkeit 3-
c > Abnahme Wildkammer | S2dlCOKE 2.
3] Die Wilderzeugnisse gehen an den
& Jager zuriick. Weitergabe an Dritte.

keine Registrierung;
keine Zulassung

keine Registrierung;
keine Zulassung

Registrierung;
keine Zulassung

Registrierung;
keine Zulassung

Zulassung Wildbearbeitungs-
und -zerlegebetrieb




Anforderungen an eine Wildkammer

Fur Wildkammern gelten die Grundforderungen an Raume, in denen Fleisch gewonnen, zubereitet oder behandelt wird.

Option 1

Option 2

Option 3

Option 4

Option 5

Wildkammern, in denen

Wildkammern ohne weitere

Wildkammern, in denen

kleine Mengen von Wild

zerlegt und direkt an den
Endverbraucher oder

Wildkammern, in denen
kleine Mengen von Wild
zerlegt und nicht direkt an
den Endverbraucher oder

Wildkammern in denen mehr

g die Sammlung und die Bearbeitung des Wildes in der nahegelegene Betriebe nahegelegene Betriebe des als die kleine Menge an den
c E Zerlegung nur fir den Decke. des Einzelhandels zur Einzelhandels zur direkten Uberortlichen Einzelhandel
e % Eigenverbrauch erfolgen. direkten Abgabe an den Abgabe an den abgegeben werden.
S < Endverbraucher Endverbraucher abgegeben
= abgegeben werden. werden.
<=
= Registrierung geman Registrierung geman Registrierung geman
g o VO (EG) Nr. 852/2004 VO (EG) Nr. 852/2004 VO (EG) Nr. 852/2004 Zulassung
25
R
o8
(O]
@ N




Anforderungen

Es bestehen keine
Anforderungen, da
Eigenverbrauch.

Raume missen mit einem wasserundurchlassigen, leicht zu reinigenden und desinfizierbaren Ful3bodenbelag
ausgestattet sein.

Wande missen mit einem leicht zu reinigenden und desinfizierbaren glatten und hellen Belag oder Anstrich versehen
sein, der bis zu einer H6he von mindestens 2 m reicht.

Decken mussen hell und glatt sein. Die Decken mussen leicht zu reinigen sein und sauber gehalten werden. Ecken und
Kanten sind so auszuarbeiten, dass eine einwandfreie Reinigung leicht méglich ist (z.B. Hohlkehlen).

Tiaren und Fensterrahmen muissen aus Kunststoff oder Metall, glatt, hell, korrosionsbestandig oder mit einem
korrosionsbestandigen Anstrich geschiitzt sein oder aus Holz mit einem hellen abwaschbaren, glatten
(wasserundurchlassigen) Anstrich oder einer entsprechenden Schutzschicht versehen sein.

Das Eindringen von Schmutz und Schadlingen von auen muss durch entsprechende MaBhahmen (z. B. Fliegengitter)
verhindert werden.

Es mussen ausreichende Vorrichtungen zur Be- und Entliftung und ggf. zur grindlichen Entnebelung der Rdume
vorhanden sein, die eine Kondenswasserbildung an Flachen wie Wanden und Decken verhindern.

Zur Erkennung von abweichenden Fleischqualitdten muss ausreichende Beleuchtung mdaglich sein.

Am Arbeitsplatz missen Handwaschbecken und Desinfektionsmittelspender in ausreichender Zahl vorhanden sein mit
flieRend kalt-warmen Wasser und hygienischen Mitteln zum Handetrocknen (z.B. Einweghandttichern).
Einrichtungsgegenstande und Arbeitsgeréate, wie Schneidetische, Tische mit auswechselbaren Schneideunterlagen,
Behaltnisse, Transportbénder und Sagen, missen aus korrosionsbestandigem, leicht zu reinigendem und
desinfizierbarem Material beschaffen sein, das die Qualitat des Fleisches nicht beeinflusst. Die Verwendung von Holz ist
nur in Raucher- oder Reiferaumen, bei Hackklétzen oder dem Transport von verpacktem Fleisch zulassig.

Es missen Vorrichtungen oder Behéltnisse vorhanden sein, die sicherstellen, dass Fleisch nicht unmittelbar mit dem
Boden oder den Wénden in Beriihrung kommt.

Es mussen Vorrichtungen oder Behaltnisse fur die Aufnahme von untauglichem oder nicht fur den menschlichen Genuss
bestimmtem Fleisch vorhanden sein. Entsprechende Behéltnisse missen wasserdicht, korrosionsbestandig und mit
einem dicht schlieRenden Deckel versehen sein, so dass eine unbefugte Entnahme des Inhalts verhindert wird.

Es missen Kiihleinrichtungen vorhanden sein, die die vorgeschriebenen Temperaturen erreichen.

Abwasser von Kuhleinrichtungen missen an die Abwasserleitung angeschlossen sein oder anders hygienisch abgeleitet
werden kdnnen (geschlossenes System).

Es muss eine Anlage vorhanden sein, die in ausreichender Menge heilRes Wasser mit ausreichendem Druck zum
Reinigen liefert.

Das Wasser muss den Trinkwasseranforderungen gentgen.

Reinigungs- und Desinfektionsmittel sowie Gerate zur Reinigung und Wartung mussen in abgetrennten Betriebsbereichen
abgestellt werden kdnnen.




